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Compartenos tu 

experiencia

Share your 

Experience

Abierto de Lunes a Domingo
Open from Monday to Sunday 

BREAKFAST 8:00 AM - 12:00 PM

WWW.KAISERMAXIMILIAN.COM

322 121 8852
SÍGUENOS   |   FOLLOW US

/KaiserMaximilianPV

PUERTO VALLARTA, OLAS ALTAS 380 - B



Los gramajes son aproximados y antes de cocción. El consumo de pescado, mariscos, carnes y huevos crudos o parcialmente cocidos es responsabilidad del cliente. Todos nuestros precios son en pesos con IVA incluido. 
Consuming fish, seafood, meats, egg or any raw or partially cooked product is the consumer’s responsibility. All of our prices are in pesos with tax included.  Weights are approximate and before cooking.

Fruta de Temporada (200g) 149 Seasonal Fruit  (200g)

Servida con yogurt o queso cottage, granola y miel. Served with yogurt or cottage cheese, granola and honey

Muesli (300g) 125 Muesli (300g)

Cereal suizo con avena, salvado, manzana y yogurt. Swiss cereal with oats, bran, apple and yogurt.

Quiché Lorraine (180g) 149 Quiché Lorraine (180g)

Clasica tarta francesa con espinaca, pimiento morron, 
tocino y champiñones

Classic french pie with spinach, bell pepper, bacon and 
mushroom

Huevos al Gusto (200g) 149 Eggs Your Way (200g)

Fritos, revueltos, mexicana, con chorizo, rancheros o 
divorciados

Fried, scrambled, mexican, with chorizo, rancheros or 
divorciados

Huevos Motuleños (200g) 185 Huevos Motuleños (200g)

Tortilla de maiz, frijoles refritos, jamon de pavo, queso 
fresco y salsa motuleña, servido con platano macho y 
salchica alemana

Corn tortilla, refried beans, ham, cheese and motuleño 
salsa serve with plantain and german sausage

Benedictino Maximilian (220g) 225 Maximilian Benedictine (220g)

Con salmón, huevo pochado y salsa de estragón. With salmon, poached egg and tarragon sauce

Omelette al Gusto (220g) 165 Omelette Your Way (220g)

Servidos con papa y frijoles refritos con Tres ingredientes 
a escoger: queso, jamon, champiñones, tomate, cebolla, 
pimientos y espinaca.

Served with potatoes and refried beans With three 
ingredients of your choice; cheese, ham, mushrooms, 
tomato, onion, peppers and spinach.

Omelette Maximilian (250g) 195 Maximilian Omelette (250g)

Relleno con machaca y queso, bañado con salsa 
ranchera, servido con chilaquiles verdes y frijoles refritos

Stuffed with machaca and cheese, topped with salsa 
ranchera. Served with green chilaquiles and refried beans

Steak and Eggs (300g) 245 Steak and Eggs (300g)

Filete de res a la parrilla servido con huevos estrellados y 
chimichurri con tomatillo

Grilled beef fillet served with fried eggs and tomatillo 
chimichurri

Molletes con Chorizo (200g) 185 Molletes with Chorizo (200g)

Beguette horneado en casa, queso gratinado, chorizo, 
frijoles y pico de gallo

Home made baguette with melted cheese, chorizo, 
refried beans and pico de gallo.

Chilaquiles Clásicos (220g) 140 Classic Chilaquiles (220g)

Rojos o verdes, servidos con huevo frito, frijoles refritos, 
queso y crema.

Red or green, served with refried beans, cheese and 
cream.

Con Filete de Res a la Parrilla  (120g)  

Con Pechuga de Pollo (120g)  

$245
$185

With Grilled Beef Fillet (120g)  

With Grilled Chicken Breast (120g)  

Enmoladas de Pato (180g) 185 Duck Enmoladas (180g)

Flautas de maiz rellenas de pato y bañadas con mole rojo. Corn flutes stuffed with duck and covered with red mole.

Enfrijoladas con Pork Belly (180g) 185 Pork Belly Enfrijoladas (180g)

Flautas de maiz rellenas de pancetta en salsa de 
tomatillo y chipotle con queso y crema.

Corn flutes stuffed with pork belly in tomatillo and 
chipotle salsa with cream and cheese.

Cuerno o Bagel Mañanero (180g) 160 Breakfast Croissant or Bagel (180g)

Huevo, jamón de pavo y queso. Egg, turkey ham and melted cheese

Tostado de Aguacate (200g) 185 Avocado Toast  (200g)

Brioche horneado en casa, aguacate, huevos al gusto y 
mezcla de lechugas o fruta.

Home made brioche, avocado, eggs your way and 
lettuce mix or fruit.

Tostado de Aguacate y Salmón (220g) 245 Avocado toast and salmon (220g)

Pan brioche, gravalax de salmón, aguacate, vinagreta de 
manzana y alcaparras con mezcla de lechugas.

Brioche bread, salmon gravalax, avocado and lettuce 
mix with apple vinaigrette and capers.

Sandwich Nordico (220g) 245 Nordic Sandwich (220g)

Gravlax de salmon, queso crema, huevo, mezcla de 
lechugas y alcaparras, servido con papa salteada o fruta

Salmon Gravlax, cream cheese, egg, lettuce mix and 
capers, served with sauteed potatoes or fruit



Los gramajes son aproximados y antes de cocción. El consumo de pescado, mariscos, carnes y huevos crudos o parcialmente cocidos es responsabilidad del cliente. Todos nuestros precios son en pesos con IVA incluido. 
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Burrito de Machaca (220g) 185 Machaca Burrito (220g)

Servido con frijoles refritos y aguacate. Served with refried beans and avocado

Burrito Vegetariano (220g) 155 Vegetarian Burrito (220g)

Huevo, espinaca, pimientos y queso gratinado servido 
con frijoles refritos y aguacate.

Egg, peppers, spinach, and melted cheese, served with 
refried beans and avocado

Desayuno Americano (220g) 195 American Breakfast (220g)

Huevo al gusto, pan frances, tocino y fruta de 
temporada, Jugo o café.

Eggs your way, french toast, bacon and fresh fruit, Juice 
or coffee.

Kaiserschmarrn (180g) 160 Kaiserschmarrn (180g)

Hotcake austriaco, con salsa de moras y pasas. Austrian hotcake, with blackberry and raisin sauce.

Pan Francés (180g) 185 French Toast (180g)

Con queso crema, fresa y leche condensada. With cream cheese, strawberry and condensed milk.

Palatschinken  (120g) 165 Palatschinken  (120g)

Crepa rellena con nutella y pera marinada. Crepe stuffed with hazelnut cream and marinated pear.

La Clásica (180g) 160 The Classic  (180g)

Crepa rellena de queso crema, topping de cajeta y nuez.
Crepe stuffed with cream cheese, caramel milk and 
walnut topping.

Pan Dulce Hecho en Casa (1 pieza) Homemade Sweet Bread  (1 piece)

Croissant 
Croissant relleno con queso crema y almendra 
Chocolatin
Rol de Canela Glaseado

45
55
65
45

Croissant 
Croissant stuffed with almond and cream cheese
Pain au Chocolat
Glazed Cinnamon Roll

Ordenes Extra (100g) Side Orders  (100g)

Tocino 
Chorizo 
Huevo 1pza.
Aguacate

115
115
40
70

Bacon 
Chorizo 
Egg 1pc.
Avocado

Barra de Espresso  |  Espresso Bar 

Espresso 30 ml
Este café se puede disfrutar solo por su intenso sabor.
This coffee can be enjoyed alone for its intense coffee flavor

55

Doppio 60ml
Doble extracción de espresso bien balanceado
Double espresso extraction well balanced

65

Espresso Americano 440ml
Cafe espresso con agua caliente / Espresso coffee with hot water. 55

Espresso Panna 40ml
Espresso bien balanceado con crema batida
Well balanced espresso with whipped cream

65

Espresso macchiato 60ml
Espresso bien balanceado con un toque de leche espumada
Well-balanced espresso with a touch of milk foam

65

Latte 440ml
Café espresso con leche espumada
Espresso coffee with foamed milk

65

Capuccino  440ml
Clasica preparación, con doble espresso y espuma de leche
Classic preparation, with double espresso  and milk foam

65

Caramelo Macchiato  440ml
Leche manchada con espresso, toque de vainilla y caramelo
Vanilla touch, creamed milk, espresso and caramel

105

Caffé Moka  440ml
Perfecta combinacion de chocolate espresso y leche cremada 
con topping de crema batida / Perfect combination of chocolate 
espresso and creamed milk with whipped cream topping

105

Moka Bianco  440ml
Mezcla de chocolate blanco espresso y leche cremada con 
topping de crema batida / White chocolate mix espresso and 
creamed milk with whipped cream topping

105

Chocolate Artesanal 440ml 75

Opciones de Leche  - Milk Options 40ml

Almendra, deslactosada light, soya y leche entera.
Almond, light lactose-free, soy and regular milk

Agrega Sabor a tu Bebida
Add  flavor to your drink 30ml

25

Avellana, Toffee Nut, Amaretto Vainilla, Bonbon Tostado, 
Caramelo, Vainilla S.free
Hazelnut, Toffee Nut, Amaretto Vanilla, Toasted Bonbon, 
Caramel, Vainilla S.free
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Naranja - Orange 65
Toronja - Grapefruit 60

Selección de Frappé  |  Frappé Selection

Barra de Té  |  Tea Bar

Smoothies

Jugos  |  Juices

Verde - Green 95 Arándano - Cranberry 60

La Especialidad del Bar  |  The Bar Specialty

Maximilian  240ml 180
Bailey, Kahlua, Frangelico en partes 
iguales y crema batida

Carlota  240ml 165
Licor Grand Marnier y crema batida

Mexicano  240ml 180
Tequila, Kahlua y crema batida

Español 240ml 165
Brandy, Kahlua y crema batida

Irlandés  240ml 180
Whiskey, espresso y crema batida

Italiano 240ml 180
Amaretto, espresso y crema batida

Carajillo  90ml 245
Espresso y Licor 43

Espresso Martini  90ml 199
Vodka y Espresso

 380ml  135

 300ml    

 440ml    

Energy
Platano, avena y leche de almendra. 
Banana, oatmeal and almond milk

Morning Mix
Fresa, papaya y jugo de naranja. 
Strawberry, papaya and orange juice

Chai Latte 95

Matcha Latte 95

Clásico - Classic 440ml 95
Helado de vainilla, espresso, leche y 
topping de crema batida
Vanilla ice cream, espresso, milk and 
whipped cream topping

Kaiser 440ml 110
Crema de avellana, almendra, platano, 
leche, espresso y topping de crema batida
Hazelnut cream, almond, banana, milk, 
espresso and whipped cream topping

Oreo 440ml 110
Helado de chocolate, galleta oreo, 
espresso, leche y topping de crema batida
Chocolate ice cream, oreo cokies, milk 
and whipped cream topping

Moka 440ml 110
Helado de chocolate, espresso, salsa de 
chocolate, leche y topping de crema batida
Chocolate ice cream, espresso, chocolate 
sauce, milk and whipped cream topping

Caramelo 440ml 110
Helado de vainilla, espresso, leche, salsa de 
caramelo y topping de crema batida
Vanilla ice cream, espresso, milk and 
whipped cream topping

Tropical
Mango, guayaba, piña y gelato de yogurt
Mango, guava, pineapple and yogurt

Variedad de té 60
Pregunta por los sabores disponibles  
Ask for the flavors available

Bosque - Forest
Frutos del bosque y yogurt
Berries and yogurt gelato

Variedad de Tisana 95
Pregunta por los sabores disponibles  
Ask for the flavors available
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COCTELERÍA DE AUTOR  F  SIGNATURE COCKTAIL

Negroni Sbagliato (Equivocado, false Negroni)  (220ml) $ 275

     Campari, vermouth sosso, vino espumoso.
     Campari,vermouth rosso, sparkling wine.

Hugo  (220ml) $ 350

Vino espumoso, licor de saúco, menta, hielo, y limón.
Sparkling wine, elderflower-liqueur, mint, lime & ice.

Positano Spritz  (220ml) $ 315

Limoncello con hielo, vino espumoso, limón real.
Sparkling wine, with limoncello, ice and lemon.

Jamaica Spritz  (220ml) $ 285

Jarabe de jamaica con tequila, vino espumoso, limón, hielo.
Hibiscus nectar with tequila, sparkling wine, ice, lemon.

Carlota  (120ml) $ 275

Tequila cuervo 1800, controy, jugo de limón, arándano, Sprite.
Tequila cuervo 1800, controy, lemon juice, cranberry juice, Sprite.

Martini Mazapán  (90ml) $ 275

Martini con Vodka francés, con el sabor dulce de México mazapán.
Martini with french vodka, end the favorite flavor of México mazapan.

Martini de Lychee (90ml) $ 245

Martini de lychee con vodka y un toque de cardamomo.
Martini with lychee, vodka and a touch of cardamomo.

Martini Manzana  F  Martini Apple Fresh (90ml) $ 245

Martini de manzana con fruta natural y refrescante sabor a hierbabuena.
Apple martini with fresh fruit and a taste of mint.

Coco Martini Griego  F  Greek Coconut Martini (90ml) $ 245

Martini de coco con un toque de yogurt griego y jazmines.
Coconut martini with greek yogurt and jazmin flavor.

Cosmopolitan (90ml) $ 245

Vodka abosult, controy, jugo de limón y arándano. 
Vodka abosult, controy, limon juice and cranberry juice.

Mojito Golden  (240ml) $ 315

Mojito con burbujeante sabor a fresa, jengibre, hierbabuena y oro comestible.
Mojito with sparkling touch of strawberries, ginger, mint, & edible gold.

Aviador  F  Aviator (240ml) $ 275

Ginebra con sabores a violeta, cereza marrasquino, esfera de humo de fresa.
Gin with violet flavor, cherry marrasquino, strawberry smoke. 
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Kaiser Mezcaltini (120ml) $ 275

Mezcal, campari, vermouth rosso, notas ahumadas, jarabe de Jamaica.
Mezcal, campari, vermouth rosso, smoked flavors, hibiscus syrup.

Edelweiss (240ml) $ 275

Coctel de licor de saúco, soda, durazno y jazmín con piña colada.
Eldelberry liquer with peach, soda, jazmin and pineapple.

Sorbete de Carlota (120ml) $ 275

Tequila, frutos rojos, jugo de arándano, paleta coco.
Tequila, red fruits, cranberry juice, coconut popsicle.

Broche de Oro  F  Golden Brioche (120ml) $ 275

Coctel para postre baileys, frangelico, chocolate.
Cocktail for dessert, baileys, frangelico, chocolate.

Old Fashion Maximilian (120ml) $ 275

Bourbon, aire de maiz y cítricos.
With a great bourbon, and air of cítrus and corn.

Gelato Spritz (350ml) $ 345

El gellatto spritz es un refrescante coctel a base de licor de flor de sauco, hierba buena, limón eureka, 
vino espumoso y delicioso gelato de frutos rojos, maracuya o mango, tres deliciosas bebidas de maximilian.	
The gellatto spritz is a refreshing cocktail based on elderflower liquor, mint, eureka lemon, sparkling 
wine and delicious rred fruit, passion fruit or mango gelato three delicious drinks from maximilian.

Coconut Mimosa (350ml) $ 595

La mimosa más tropical de puerto vallarta en un coco natural, agua de coco, guanabana, hierba buena,  citricos 
y burbujeante prosecco.	 The most tropical mimosa in puerto vallarta in a natural coconut, coconut water, 
soursours, peppermint and citrus with a bubbly prosecco.

Coco  F  Coconut (350ml)

Coco natural, agua de coco, guanabana, hierba buena y citricos.
Coconut water, soursours, peppermint and citrus

Con Destilado  a tu eleccion
With Distillated of your choice

$ 350 Virgen $ 275


